BEAULIEU

Bistros Epicerie fine

Bienvenue au Beaulieu, Willkommen im Beaulieu,
unser schéner, franzésischer Ort in Wien -
ein Ort zum GeniefSen und Wohlfiihlen,

zum Schlemmen und Schwelgen...



Crémant

CREMANT de LOIRE
Blanc / Rosé, Bouvet-Ladubay

Fldte 0,11 6,00
Bouteille 0,751 30,00

CREMANT de BOURGOGNE
Blanc de Blancs, Vitteaut-Alberti

Flite 0,11 7,00
Bouteille 0,751 35,00

Pétillant naturel
«Moussamoussettes -bio-
Agnés & René Mosse, Val de Loire

verre 6,80
Bouteille 0,751 33,00

KIR ROYAL 6,80

Crémant & Créme de Cassis

KIR ROYAL
a la FRAMBOISK,so0

...mit Créme de Framboise

PLAISIR de GRAS&HE

Crémant rosé mit hausgemachtem
Lavendelsirup, Orangenzeste & Soda

Champagne

Brut Réserve
BERECHE & FILS Reims
Coupe 0,11 13,00
Bouteille 0,751 59,00

Blanc de Blancs Grand Cru
JEAN PERNET Epernay
Coupe 0,11 13,00
Bouteille 0,751 59,00

Cuvée Prestige Rosé Millésimé
GOBILLARD & FILS, Epernay
Coupe 0,11 15,00
Bouteille 0,751 69,00

Demi-bouteilles o375
Ein prichtiger
Champagne-Genuss fiir Zwei!

POL ROGERBrut Réserve
PERRIER JOUETGrand Brut
GOBILLARD & FILS Prestige Rosé

Demi-bouteille 0,3751 42,00

CHAMPAGNE COCKTAIis,00

Champagne brut, Cognac, Orangenzeste
Wiirfelzuckker mit Angostura-Bitter



Pastisde Marseille

... serviert mit Eiswiirfel & Wasser

RICARD + PASTIS 51

HENRI BARDOUIN
2cl 3,60 4cl 6,40

ABSENTE ABSINTH
2cl 420 4cl 7,90

« LePERROQUET &90

4 cl Pastis mit Minzsirup und Wasser

« La TOMATE »,%0

4 ¢l Pastis mit Grenadine und Wasser

L 2R 2 2% 2% 4

Banyuls G.Bertrand, Languedoc
roter Apéritifwein 6 cl 4,20

Noilly Prat wermut 6cl 5,60
SuzeBitter 4cl 4,80
Grey GoosevVodka 4c 7,40
Citadelle Gin 4cl 6,80
Gin & Tonic (4 <) 9,60

Pineau
des Charentes

Pineau Frangois 1* blanc
... aufEis 6cl 5,60

«La Rochelle»
... mit Perrier & Zitrone 7,90

Lillet blanc/rosé
... auf Eis 6 cl 4,90

«Lillet Vive>» 6,80
...mit Tonic Water

«La Vie En Rose>» 6,80
...mit Rosenlimonade

Cidre

CIDRE FERMIER

Bio-Apfelwein trocken

CIDRE ROSE

Apfelwein vom Red Delicious
DELICE de POIRE
Birnen-Cidre

Verre 3,40 Carafe 0,251 6,20



LOHEURE DE
ASSIETTE APERO 19,40

Apéritif-Teller fiir 2 Personen mit Crotitons

L

Fisch-Brandade, Oliven-Tapenade,
Steak Tartare, Saucisson & Oliven

LE BAR A HUITRES

Austern nach Tagesangebot
serviert mit Vinaigrette & Zitrone

FINES DE CLAIRE n°2
Cancale - Bretagne
3 Stk 9,50 6 Stk 18,50

SPECIALES DE CLAIRE n°2
«TSARSKAYA>» Cancale — Bretagne
3 Stk 13,90 6 Stk 24,90
«GILLARDEAU> Ile d’Oléron
3 Stk 16,80 6 Stk 29,80

ENTREES CHAUDES
SAINT - MARCELLIN ROTI 11,60

Gratinierter Weichkise aus dem Lyonnais
Crottons & kleiner Salat mit Niissen

TARTINE BRETONNE 14,70

Bauernbrot mit warmen Sardinen in
brauner Fassbutter & Gemiisejulienne

ESCARGOTS de VIENNE
6 Stiick 11,60 12 Stiick 19,60
Gratinierte Wiener Weinbergschnecken
mit Knoblauch-Petersilie-Butter & Baguette

ENTREES FROIDES

SARDINES MILLESIMEES 13,20
Eingelegte Jahrgangs-Sardinen nach Wahl
Nizza-Oliven, Baguette & Fassbutter

TARTARE de SAUMON

et NOIX de ST-JACQUES 14,40
Tatar von Lachs & Jakobsmuschel
Zitrone, Dille & Crotitons

STEAK TARTARE au couteau 15,80

Tatar vom Osterreichischen Rind
Piment d’Espelette & Crotitons

TERRINE de MARCASSIN 11,20
Frischlingsterrine mit Salbei und
Pfefferbeeren, Traubengelee & Baguette

MOUSSES de VOLAILLES 13,90

Entenmousse und Ganselebermousse
Quittengelee & Baguette

FOIE GRAS ENTIER «mi-cuit>» 16,40
Entenleber-Pastete mit Fleur de Sel
Cassis-Marmelade & getoastetes Brioche

SOUPES

SOUPE al’ OIGNON 5,50
Zwiebelsuppe
Roquefort-Croéuton

CONSOMME de FAISAN
aux PETITS LEGUMES 6,80
Kraftbrithe vom Fasan
mit feinem Gemiise



SALADES

31, 1 $PHVERG 13,90
unser Wintersalat mit roten Riiben,
Rotkraut, Kohlrabi, Apfel & Niisse

Roggenbrot mit gratiniertem
Crottin de Chavignol

SALADE de CHEVRE CHAUD

aux POIRES & FIGUES 12,00
gereifter Ziegenkise aus dem Poitou,

mit Honig und Thymian gratiniert,
Blattsalate, Birne & Feige

SALADE de LENTILLES au

CHEVRE FRAIS et 4 TAVOCAT 12,60
Linsen-Salat mit Avocado, Wurzelgemiise,
Schalotten, Blattsalate, Périgord-
Ziegenfrischkise & gerostete Walniisse

SALADE NICOISE 14,20
Blattsalate, Paradeiser, Fisolen, Ei,
Artischocken, Nizza-Oliven, Sardellen &
Thunfisch in Olivendl von ,la belle-iloise“

SALADE PAYSANNE 14,20
Blattsalate & Gemiise, Erdipfel,

Crotitons mit Rohschinken,

gereifter Cantal & Oliven der Provence

Portion Baguette 2,40
Portion gesalzene Fassbutter 2,00

SANDWICHES

BAGUETTE PARISIENNE 9,50
12 Baguette mit Beinschinken,
Fassbutter, Brie de Meaux, Blattsalat

BAGUETTE BEAULIEU 9,50
5 Baguette mit Oliven-Tapenade,
Ziegenkdse, marinierte Paradeiser, Blattsalat

BAGUETTE ANGLAISE 9,50

15 Baguette mit Roastbeef, Cornichons,
Fassbutter, Dijonsenf-Mayonnaise, Blattsalat

BAGUETTE NORDIQUE 9,50
1/ Baguette mit Raucherlachs, Fassbutter,
Ei, Honig-Dill-Senfsauce, Blattsalat

CROQUES
CROQUE - MONSIEUR 8,40

Toast mit Beinschinken,
Béchamel & Comté, Salatgarnitur

CROQUE - MADAME 9,00
Toast mit Beinschinken, Béchamel & Comté,
dazu ein Spiegelei, Salatgarnitur

CROQUE - MADEMOISELLE 9,00
Toast mit Blattspinat, Brebis d’Argental,
Béchamel, dazu ein Spiegelei, Salatgarnitur

CROISSANT au JAMBON 8,40

Gratiniertes Croissant mit Schinken,
Béchamel & Comté, Salatgarnitur



PLAT DU JOUR 9,50

MITTAGSTISCH
Mo-Fr ab11:30h

FORMULE du MIDI 13,00
Tagessuppe/Salat + Plat du jour

GRANDE FORMULE 17,00
Tagessuppe/Salat + Plat du jour + Dessert

QUICHES

QUICHE LORRAINE 6,60
Quiche mit Speck, Zwiebel & Kise

QUICHE du JOUR 6,60
Quiche des Tages

Blattsalat als Beilage

klein 4,60  gross 7,80

BOUILLABAISSE 17,90

Siidfranzosischer Suppentopf
mit Fisch, Krevetten & Muscheln
Rouille & Crotitons

MOULES

Frische Miesmuscheln

MOULES 4 la MARINIERES 16,20
... im Weiflwein-Schalotten-Sud

MOUCLADE 17,60
... in Muschelsauce mit Créme fraiche
& ein Hauch Curry

PLATS

ROUGETS en PAPILLOTE 17,60

Meerbarben-Filets, mit Gemiise, Zitrone
& Krautern im Papierwickel gedampft

OMBLE de FONTAINE

au COURT-BOUILLON 22,00
Frischer Bachsaibling, im Ganzen pochiert
Erdapfel & Porree-Fondue

BGEUF BOURGUIGNON 16,90
unser «Boeuf Bourguignon>

vom Osterreichischen Rind

Speck, Champignons & Baguette

SOURIS d‘AGNEAU

au MIEL & THYM 21,40
Geschmorte hintere Lammstelze
Honig-Thymian-Jus & Ratatouille

FAUX-FILET de B&ZEUF

SAUCE au PORTO 24,00

Beiriedsteak vom Gsterreichischen Bio-Rind
Portwein-Schalotten-Jus & Braterdapfel

PILAF de RIZ NOIR 15,30
Pilaw mit schwarzem Camargue-Reis
gebratenes Gemiise, Joghurt, pochiertes Ei

RATATOUILLE 15,30

Provenzalischer Gemiise-Schmortopf
Krautersalat & Ziegenfrischkise-Brot

COUVERT du SOIR Abendgedeck € 3,00



DESSERTS

J \

CREME BRULEE 5,20
N '
J N
MOELLEUX au
CHOCOLAT 4,90
N 4

LA PATISSERIE FRANCAISE

Fragen Sie nach dem Angebot
oder werfen Sie ein Blick in die Vitrine!
... Tarte ganache aux framboises,
Tarte au citron, Tarte aux poires...

TARTELETTE je 5,20
ECLAIR je 3,40

PETITS FOURS je 2,50

CAFE GOURMAND

Expresso oder Noisette
& 3 Petits Fours 7,90

Chocolatier Michel Cluizel
Damville, Normandie

PRALINES
Schokoladepralinen je 1,40

CAFE CHOCOLATIER

Expresso oder Noisette
& 3 Pralinen 5,20

FROMAGES
FROMAGE DOUX 9,50

Auswahl junger & milder Kise

FROMAGE AFFINE 12,00
Auswahl gereifter & kriftiger Kise

CHEVRE & BREBIS 12,00
Auswahl an Ziegen- & Schafskise

PETIT PLAT 7,90

Kleine Kaseauswahl

Portion Baguette 2,40
Portion gesalzene Fassbutter 2,00

Vin doux
Siflwein, Sauternes
«CARMES DE RIEUSSEC» 2016
Verre 6 cl 6,40 0,3751 38,00

DIGESTIFS 2l

EAU-DE-VIE

Poire Williams / Framboise / Mirabelle
klare Fruchtbrinde je 4,50

COGNAC Leyrat / Fussigny VSOP
COGNAC Leyrat Réserve XO
ARMAGNAC Ch. Laubade VSOP
ARMAGNAC Ch. Laubade XO
MARC de CHAMPAGNE Goyard 4,20
CALVADOS Ch. du Breuil VSOP 4,20
BENEDICTINE Kriuterlikér 4,20

4,90
6,80
4,90
6,80



Vin de maiSOrHauswein

Bordeaux Blance Gascogne RoselLanguedoc Rouge

Verre 1/81 3,60
Carafe 0,251 6,00 / Carafe 0,51 11,00

«Blaspheme «Kir »

Weiflwein gespritzt 0,251 3,90 Weilwein & Créme de Cassis 4,40
« Parfum de lavanade «Lillet Culetto »
Weiflwein gespritzt & Lavendel Weilwein gespritzt mit Lillet blanc

0,251 4,40 & Orangenscheibe 0,251 5,90

Vin blanc weiiwein

«LITTLE JAMES’ BASKET PRESS> 2018 Louis Barruol, Rhone

Ein frecher Weilwein aus dem siidlichen Rhéne-Tal! Die Cuvée aus Sauvignon Blanc &
Viognier iiberzeugt mit FruchtsiifSe und floraler Frische: Grapefruit, Hollerbliiten, Anis,
Veilchen & Marille. Bitte noch ein Glas! Verre 3,90  Bouteille 22,00

«MUSCADET > Sévre et Maine 'SURLIE” 2018 Domaine Gadais, Loire

Ein Klassiker aus dem Pays Nantais aus der Rebsorte Melon de Bourgogne! Ein lebhafter,
leichter Weifiwein mit Apfelaroma und feiner Mineralik. =~ Verre 4,40 Bouteille 24,00

«GRIS-BLANC»> 2018 Gérard Bertrand, Languedoc
Eine Raritit aus Siidfrankreich: Grenache Gris! Zartes Zwiebelschalenrosa, Waldbeeren &

Orange in der Nase; und knackig-lebendig am Gaumen. Verre 4,40 Bouteille 24,00

«ENTRE-DEUX-| R

Verre



